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RESUMO

A producéo de hidromel visa gerar um produto derivado do mel de abelha (Apis mellifera L.), de
facil industrializacdo e aceitacdo comercial, sendo uma alternativa aos apicultores para
consumir parte da producao principalmente em épocas de baixa cotacdo do produto in natura,
agregar valor ao mel, e desta forma, gerar pequenas empresas e conseqiientemente emprego
e melhoria na qualidade de vida dos moradores da regido nordestina com potencial apicola.
Visando agregacdo de valor, esta pesquisa foi realizada com o objetivo geral de estudar as
caracteristicas fisico-quimicas do mel com a possibilidade de se obter um produto de melhor
qualidade. Verificou-se que o mel ambar claro utilizado neste trabalho apresentou
caracteristicas fisico-quimicas, dentro dos padr6es de identidade e qualidade da legislacdo
brasileira. Ja o escuro esta fora dos padrdes de consumo in natura apresentando-se apto para
0 aproveitamento em bioprocessamento.
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