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Avaliacdo da secagem de feijdo macassar (Vignaunguiculata) produzidos

no municipio de Pombal na safra de 2012/13.
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RESUMO

O feijdo macassar é cultivado, principalmente, por pequenos agricultores nas regides
Nordeste e Norte do Brasil, onde se constitui numa das principais alternativas sociais e
econdmicas de suprimento alimentar e geracdo de emprego, especialmente para as
populacdes rurais, sendo a sua principal fonte protéica vegetal (EMBRAPA, 2013).0
processo de secagem tem sido utilizado como uma alternativa para conservacdo de grande
parte da producdo de feijdo. A aplicacdo de modelos mateméaticos confidveis torna-se
possivel prever o comportamento de diversos fenbmenos que ocorrem no processo bem
como possibilita a redugdo do seu custo operacional. Neste trabalho foi estudada a
aplicacdo dos modelos de Page e Newton na secagem de feijdo macassar nos tipos
comercial e verde. O modelo de Page se ajustou melhor aos dados experimentais,
constatando-se uma variacdo do coeficiente de correlacdo de 98,96 a 99,88%,enquanto
que, para o modelo de Newton o coeficiente de determinacéo teve uma variagéo entre 97,60
a 99,63 % nos tipos comercial e verde respectivamente.
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Evaluation of drying cowpea (Vigna unguiculata) produced in the
municipality of Pombal in the harvest of 2012/13.

ABSTRACT

The cowpea bean is grown mainly by small farmers in the north and northeast of brazil,
where it is a major social and economic alternative food supply and employment generation,
especially for rural populations, and its main protein source vegetable (EMBRAPA, 2013).
The drying process has been used as an alternative for preserving much of the bean
production. The application of mathematical models reliable it becomes possible to predict
the behavior of various phenomena that occur in the process and can reduce the operating
cost. In this work the application of newton and page models in drying cowpea types in
commercial and green. The Page Model is best fit to the experimental data indicating a
change in the correlation coefficient from 98.96 to 99.88% while that for the Newton Model
determination coefficient has a range from 97.60 to 99.63% in type commercial and green
respectively.
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